E MARKTHA

R VAN APERO TOT DESSERT

EINDEJAARSFOLDER 2026

APERITIEFHAP]JES VOORGERECHTEN

KOUDE HAPJES VEGETARISCH
Blinis met zalm 1,50/st Pasta boschampignons & truffel 23,00 pp
zure room- hieslook verse pasta - bieslook - parmezaan
Blinis met ganzelever 1,50/st Kaaskroketten & slaatje - 2 stuks 12,00 pp
Serrano ham - toast & salsa 1,50/st Carpaccio van tomaat 14,00 pp
geitenkaas - vijgencrumble - groene kruiden
WARME HAPJES - per 10 stuks
Mini bouchees mix 14,00/st VIS
Mini pizza mix 10,50/st Brandade van kabeljauw 16,00 pp
Mini worstenbrood 10,50/st aardappel - bielsook
Mini kroketjes mix 12,00/st Garnaalkroketten & slaatje - 2 stuks 16,00 pp
garnaal - kaas - wild - crispy chicken - witloof Scampi met kreeftensaus 15,00 pp
Kip yakitori 10,50/st Aardappel, zure room & paling 15,00 pp
Gyoza met tom kha kai mayonaise 12,50/st
VLEES
VEGETARISCHE HAPJES - per 10 stuks Kalfstartaar 15,00 pp
Assortiment van vegetarische hapjes 9,50/st krokantje parmezaan - kapperappel
pikante olie
Carpaccio “hert” & truffel 16,00 pp
notenmix - fijne mosterdsla
SOEPEN Caramelle di ossobuco 15,00 pp

mascarponesaus - rucolasalade
Gelakt buikspek - bloemkoolcréme 14,00 pp
Kippensoep 7,00/1t jonge wortel - geroosterde ajuintjes

Moemoe, Minestrone & Thaise
Kreeftenbisque met zijn garnituren 15,00/It

Tomatensoep met balletjes 6,00/It
Butternut & cocoscréme 8,00/t
Witloofsoep & fazantensnippers 10,00/1t

ONZE CHEF-KOK STELDE DEZE EINDEJAARSFOLDER MET VEEL ZORG SAMEN. OM ALLES VLOT TE LATEN VERLOPEN & OM ELK
GERECHT DE VOLLE AANDACHT TE GEVEN, KAN U VAN 18/12 T.E.M. 31/12 UITSLUITEND UIT DEZE FOLDER BESTELLEN.
UITZONDERINGEN BUITEN HET MENU ZIJN HELAAS NIET MOGELIJK.



VLEESGERECHTEN

Beef Wellington - per 2 personen 28,00 pp
savooi - serrano - champignons - bladerdeeg
gratin dauphinois

Saltimboca 22,00 pp
tomaat mozzarella - dragonsaus
wintergroenten

Stoverij van Wild 32,95/kg

Ossetong - Madeirasaus 24,95/kg

Vol au Vent deluxe 29,95/kg

fazant & parelhoen
Varkenswangen "Gouden Carolus" 29,95/kg

Kalfsfricassee 24,95/kg
Stoofvlees “van de Vava” 21,95/kg
Vol Au Vent "De Rijdende Kip" 16,95/kg
Kippenballetjes in tomatensaus 16,95/kg
Lasagne van kip 19,95/kg

VISGERECHTEN

"Gegratineerd" vispannetje 25,00 pp
witte wijnsaus - fijne groentjes - puree

Gambas - Chef’s special 25,00 pp
sweet chili - look boter - pijpajuin
coquille & scampi

Risotto scampi 25,00 pp
chorizo - tomaat - pikante olie

Scampi met kreeftensaus 25,00 pp

Scampi Diabolique 27,95 kg

VEGETARISCH

Pasta burrata 22,95/kg
trio van tomaat - mascarponesaus

Vol-no-vent 24,95/kg

no chicken, no meathballs & champignons
Gegratineerde cannelloni 18,95/kg
ricotta - spinazie

KINDERGERECHTEN

Vol-au-vent 16,95/kg
Balletjes in tomatensaus 16,95/kg
Lasagne van kip 19,95/kg

e
GEVULD GEVOGELTE

Kalkoen - + 3kg of + 5kg 22,95
appel - veenbessen of champignon
Kalkoenrollade - + 1,3kg
appel - veenbessen of champignon
Hoevekip - £ 2kg - chef's special

25,95/k

25,95/kg @

champignon - truffel
Voorgegaard 5,00/st
Product is koud bij afhaal
GOURMET
Classic 13,50 pp

Assortiment van vlees - 5 stuks pp
steak au poivre - varkensvlees"Duroc d’olive"
merguez - gemarineerde kipfilet - lamskotelet
Minimaal 5 personen

Surf & Turf “deluxe” 18,00 pp
Assortiment van viees & vis - 7 stuks pp
chateau briand
duo worstjes (chipolatta & merguez)
lamskroon
entrecote “Marbex” (vlees v/h jaar)
gemarineerde ruezengamba
filet van rode poon (vis v/h jaar)
Minimaal 5 personen

SAUZEN
Peperroomsaus 12,00/kg
Champignonroomsaus 12,00/kg
Fine Champagnesaus 12,00/kg
Chinese currysaus 7,95/kg
Zoetzure saus 8,95/kg
Provencaalse saus 7,95/kg
BIJGERECHTEN
Verse aardappelkroket - 10 stuks 3,95/st
Verse hazelnootkroket - 10 stuks 4,95/st
Verse veenbeskrokines - 10 stuks 6,20/st

Puree 9,95/kg

Gratin dauphinois 9,95/kg
Wintergroenten 14,95/kg
Veenbesappel 3,00/st



-

MENU'S

Wij laten u de keuze zelf uw menu samen te
® stellen uit onze eindejaarsfolder. U heeft de
keuze tussen een 3, 4 of 5 gangen menu.

Per gang krijgt u € 1 korting op het gekozen
gerecht.

Tip van de chef: om het opwarmen zo
gemakkelijk mogelijk te houden kiest u best

voor het ganse gezelschap dezelfde gerechten.

Menu 1 - 3-gangen
u kiest een voorgerecht, een hoofdgerecht
& een dessert

Menu 2 - 4- gangen
u kiest een voorgerecht, een soepje,
een hoofdgerecht & een dessert

Menu 3 - 5-gangen
u kiest 3 koude hapjes, een voorgerecht,
een soepje, een hoofdgerecht & een dessert

BROODMAND

Broodmand De Markthal 4,00 pp
Een assortiment verschillende broden:
Rustieke broodjes, bio broodjes, broodjes
met noten en zaden. Vergezeld van hoter.

BUFFETTEN

Feestbuffet 32,00 pp
Schotel van visjes (gerookt & gestoomd)
Schotel van fijne charcuterie & delicatessen
Wraps met gerookte zalm

Duo van wildpaté

Balletjes met kriekensaus

Gebraden kippenbillen

Ovenschotel kippengehakt

Vol au Vent deluxe - fazant & parelhoen
Gagratineerd vispannetje

Gegrilde zalm

Trio van puree

Dit buffet kunnen wij aanbieden
vanaf 8 personen

KAAS & CHARCUTERIE®*

Kaasschotel De Markthal
Selectie van verschillende binnen- &
buitenlandse kazen. Afgewerkt met vers
fruit, noten, konfijten ...

Hoofdgerecht - 300 gram pp 17,50 pp
Dessert - 180 gram pp 12,50 pp
Charcuterieschotel De Markthal 13,50 pp

Selectie van Serrano, Parma, lomo Iberico,
chorizo, mortadella, secreto, Italiaanse
salami's ... (180gram) & huisgemaakte
salades
Omdat wij steeds met verse producten werken kan
de samenstelling van dit buffet variéren.

DESSERT

Rijstpap met rode vruchten 5,00 pp

Chocomousse 6,00 pp
aardbei - meringue

Chocomousse 6,00 pp

passievrucht - meringue

Kerstblche “classic” 4 of 6 pers.
slagroom & chocolade

Kerstbiiche “De Markthal” 4 of 6 pers. 5,00 pp
créeme au beurre vanille & mokka

Kaasschotel “De Markthal” 12,50 pp
Selectie van verschillende binnen- &
buitenlandse kazen. Afgewerkt met vers
fruit, noten, konfijten ..

5,00 pp

* VOOR EEN VOLLEDIG ASSORTIMENT VRAGEN WIJ OM MINIMAAL VOOR 5 PERSONEN TE BESTELLEN.
VOOR KLEINERE AANTALLEN BESPREKEN WI) GRAAG MET U DE MOGELIJKHEDEN & PRIJZEN.



HO HO HO HOOO

WI1) WENSEN U

EN UW GANSE

FAMILIE FIJNE
FEESTDAGEN TOE

HET
“DE MARKTHAL"
TEAM

s

AAN'T SPIT

GESCHENKMANDEN

In onze winkel staan steeds verschillende
geschenkmanden waar u uit kan kiezen. Wij
maken eveneens manden op maat.

Onze manden worden samengesteld met allerlei
(Zuiderse) delicatessen, hartig & zoet en

(niet) alcoholische dranken.

Kip 13,2
Hoevekip "label rouge" 19,95/k
Kippenbil 13,20/

Kippenborst 15,20/kg
Spare-Ribs - gekruid of zoetzuur 18,45/kg
Drum-sticks 13,20/kg
Kalkoenhammetje 10,95/st
Varkenshammetje - groot 14,95/kg
Apéro - mini drum-stick 15,95/kg

DRANKEN

U kan bij ons terecht van aperitief tot
digestief. Bij elk gerecht de juiste begeleider.
En dit zowel met alcohol als 0,0.

Kom langs in onze winkel en ontdek ons ruim
assortiment aan dranken. Van cocktail tot
mocktail, van aperitief, via wijn naar digestief.
Ontdek zeker ons niet alcoholisch gamma.

BESTELLEN & OPHALEN

ARKTHA

VAN APERO TOT DESSERT

Kerst:

* Wij ontvangen uw bestelling graag ten laatste op 14/12/2026
e Ophalen op 24/12/2026 tussen 08u00 & 13u00

Oudejaarsavond:

¢ Wij ontvangen uw bestelling graag ten laatste op 21/12/2026
Ophalen op 31/12/2026 tussen 08u00 & 13u00

U kan bestellen via het bijgeleverde formulier. U mag dit afgeven
in de winkel of doormailen aan winkel@demarkthal.be

OPENINGSUREN & CONTACTGEGEVENS

Maandag Gesloten
Dinsdag - Vrijdag 11u - 18u
Zaterdag 08u - 15u
Zondag 08u - 13u

25/12/2026 & 1/1/2027 zijn wij gesloten

Volg ons opn&@

De Markthal
Leuvensebaan 204 - 2580 Putte
T 0473/88.80.39 - M winkel@demarkthal.be
www.DeMarkthal.be

AL ONZE PRIJZEN ZIJN ONDERHEVIG AAN MARKTSCHOMMELINGEN. DEZE ZIJN DUS INDICATIEF EN NIET BINDEND.
VOOR EEN OFFERTE OP MAAT OF MEER INFORMATIE I.V.M. ALLERGENEN, AARZEL NIET ONS TE CONTACTEREN.
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